
 

 
tous nos plats sont faits maison, et élaborés à partir de 

produits frais. 
Nous préparons nos brunchs avec beaucoup d’  et cela peut prendre un peu de temps 

  Nous vous remercions pour votre compréhension 
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FORMULE BRUNCH  
24.50€ 

(1 FORMULE PAR PERSONNE) 
- FORMULE VEGAN +3.50€ - 

UNE BOISSON CHAUDE 
Espresso • Latte • Cappuccino • Filtre • Flat white 

Chocolat chaud • Chai • Thé vert, noir, blanc • Infusion  

Supp lait d’avoine +0.80€ - moccacino, dirty chai, choco chai +1.50€ 

 

UNE BOISSON FROIDE 
Citronnade maison • Thé glacé maison 

 

THAÏ AVOCADO TOAST 
Option sans gluten disponible 

Tranche de pain au levain, avocat, 

tahini, sriracha & amandes 

torréfiées (légèrement épicé ou soft) 

ou 

OCEAN DRIVE 
Tranche de pain au levain, 

crème de fromage frais aux herbes, 

truite fumée et salade 

 

GRANOLA BOWL 
Granola maison, yaourt de la ferme des Tilleuls et fruits frais de saison 

 

PANCAKES ou PATISSERIE 
 

EXTRAS (pour compléter votre brunch) 

BACON ............................ 3.50 
AVOCAT .......................... 3.50 
TRUITE FUMEE ............... 4.00 
HALLOUMI ...................... 3.50 

OEUF .................................. 2.00 
JUS D'ORANGE ................... 4.50 
BIERE (BIERATAISE) - 33CL. 5.00 
CIDRE (KOOPELA) – 33CL .. 5.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
PETITE FORMULE BRUNCH  

19.50€ 
(1 FORMULE PAR PERSONNE) 
- FORMULE VEGAN +3.50€ - 

UNE BOISSON CHAUDE 
Espresso • Latte • Cappuccino • Filtre • Flat white 

Chocolat chaud • Chai • Thé vert, noir, blanc • Infusion 

Supp lait d’avoine +0.80€ - moccacino, dirty chai, choco chai +1.50€ 

 

THAÏ AVOCADO TOAST 
Option sans gluten disponible 

Tranche de pain au levain, avocat, 

tahini, sriracha & amandes 

torréfiées (légèrement épicé ou soft) 

ou 

OCEAN DRIVE 
Tranche de pain au levain, 

crème de fromage frais aux herbes, 

truite fumée et salade 

 

GRANOLA BOWL 
Granola maison, yaourt de la ferme des Tilleuls et fruits frais de saison 

 

EXTRAS (pour compléter votre brunch) 

BACON ........................... 3.50 
AVOCAT .......................... 3.00 
TRUITE ............................ 4.00 
HALLOUMI ..................... 3.00 

OEUF ..................................1.50 
JUS D'ORANGE ...................4.50 
BIERE (BIERATAISE) - 33CL .5.00 
CIDRE (KOOPELA) – 33CL ...5.50 
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